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Code recette N° 0212236
Min lait 22%

APPLICATIONS % 8
Vanillé Lacté
.
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Patisserie
Vianoiserie
Confiserie/
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Etape 1:

Réchauffement : Agumentez la température du
chocolat de la température ambiante a Max 45° pour
le chocolat blanc.

Etape2:

Cristallisation : Suivez la courbe de cristallisation, en
baissant la température du chocolat jusqu'a atteindre
les 28° pour le chocolat noir, chauffez le chocolat une
nouvelle fois jusqu'a atteindre les 28°/29°.
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Average nutritional values per 100g
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Valeur énergétique / Energetic value 570.52 KCAL NT
Valeur énergétique 2380.01KJ =
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Sucre, Beurre de cacao, Poudre de lait 0%, Poudre de lait 26%,
Lécithine de soja « SIN 322i », Arome vanille.
La consommation de ce produit est déconseillée aux personnes allergiques et/ou
intolérantes aux additifs alimentaires.
A conserver a I'abri de la chaleur et de I'humidité.
Sugar, Cocoa butter, 0% milk powder, 26% milk powder, Soy lecithin
«SIN 322i », Vanilla flavor.
Consumption of this product is not recommended for people who are allergic and/or
intolerant to food additives.
Keep away from heat and moisture.
Az(car, Mantequilla de cocoa, Leche en polvo 0%, Leche en polvo al
26%, Lecitina de soja « SIN 322i », Sabor a vainilla.
No se recomienda el consumo de este producto a personas alérgicas y / o intolerantes a
los aditivos alimentarios.
Mantener alejado del calor y la humedad.

Découvrez nos fabuleuses recettes sur
Discover our fabulous recipes on
Descubra nuestras fabulosas recetas en
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